Prekmurski bogracC z divjacCino (za 10 oseb)

Sestavine:

- 700 g govejega bocnika,

- 700 g svinjskega pleCeta,

- 700 g divjaCine,

- 1000 g Cebule,

- 50 g Cesna,

- 10 cl olja,

- 50 g mlete rdeCe paprike,
- 500 g paradiznika,

- 400 gramov sveze paprike,
- 1000 g krompirja,

- 40 cl rdeCega vina (modra frankinja), lovorjev list,
- timijan, roZzmarin,

- feferoni,

- sol, poper, kumina.

Priprava:

Na mascobi preprazimo €ebulo, dodamo rdeco paprike in zalijemoz vodo.
Dodamo na kocke narezano govedino in zaCimbe. Ko je govedina do
polovice zduSena, dodamo na kocke narezano divjacino in svinjetino.
Po 15 minutah duSenja dodamo na krhlje narezan krompir in
zelenjavo. Vse skupaj kuhamo do.mehkega. Na koncu po potrebi
zgostimo z naribanim krompirjem ali podmetom. Zacinimo Se z vinom in
zaCimbami po lastnem okusu.

Priporo€a: Jure!
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