Polnjene bucke

Sestavine:

- 2 vecji bucki

- 1 paradiznik

- 1 Cebula

- 3 stroki Cesna

- 1 Zlica parmezana

- 10 dag naribanega sira

- 1 Zlica nasekljanega petersilja
- 1 Zlica kisle smetane

- SCepec bazilike

- sol

Priprava:

BuCke prerezemo na pol in jih izdolbemo. Malce posolimo in potresemo
s suhim ¢esnom. Maso, ki smo jo izdolbli, drobno nasekljamo. Zrezemo
manjSo Cebulo in jo s sesekljanim ¢esnom preprazimo na olivnem olju.
Dodamo nasekljan paradiznik in Se malo preprazimo. Dodamo maso,
zaCimbe in ohladimo. Ohlajeni masi dodamo parmezan in Kkislo
smetano. Nadevamo bucke in damo v pomascen pekac.

PeCemo priblizno 25 minut pri 180° C, potresemo z naribanim sirom in
pecemo Se priblizno 5 minut, da se sir zapece.

Zraven ponudimo solato, po Zelji pa Se peCen krompir.

Dober tek zelijo Lekovi gurmani!
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